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Meilla
Jarvi-Saimaalla on
kaikki se asenne, osaaminen ja

resur331 Joka tarvitaan maailman

Resurssiviisas Jarvi-Saimaa il

: |
ruokajarjestelmahanke Tahdomme kokeilla.

Mallintaa.
Tuoda se
koko Suomen kayttoon.
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Jarvi-Saimaan alue (Juva, Sulkava ja
Rantasalmi) hakee kumppaniensa
kanssa SITRAnN rahoitusta kokeiluun.
Etela-Savon maakuntastrategian
hengessa.

RUOKA - VESI -



Miksi?
Jarvi-Saimaan alue tuottaa
enemman ruokaa kuin mita se
kuluttaa. Se kykenee tuotta-
maan viela paljon enemman.
Alueelle on panostettu lahi- ja
luomuruokaan hammastytta-

gvalla tavalla. Jo puoli vuosisataa.

Emme vahattele asemaamme
maata-louden mahtipitajina.
Kivikkoiset pellot tai vaativa

lmasto eivat ole meita

haittanneet. Maasta ja metsasta
elaa asukkaistamme melkein

puolet. Edelleen. Vest on mellle
mahtava elinvoiman lahde.
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Monet yritykset ovat mukana ja. Helsingin Yliopiston Ruralia

ll luomun hyédyt on tunnistettu. = instituutti, XAMK

Haluamme pitaa vedet kirkkaing

ja metsat elamysten evaina.
Vesistoystavallinen ruoka tar-
koittaa ensin havikin pienen-
tamusta. Sitten luonnon kalan
hyodyntamista. Sitten kasvis-
painotteista ruockaa. Koska me
haluamme saastaa vetermme ja
metsamme. Elaa hyvassa vuo-
rovaikutuksessa niiden kanssa.

Me olemme jo aika pitkalla
taalla Jarvi-Saimaan alueella.
Luomussa olemme edenneet

valtakunnan karkeen.

Lahiruuan suhteen olemme &= Kaakkois-
tehneet valtavasti ja 0saam- Suomen ammattikorkeakoulu,
me senkin. Meilla on jatkuvasti Pro Agria, maaseututoimi ja
menossa lahiruuan ja luomun Juvan Tryffelikeskus.
kehittamista ja tunnemme erin-
omaisesti omat toimigamme

= ja verkostot. Voi sanoa, etta se

pohja meilla on kunnossa. e o
Meko?

Kylla. Me. Olemme kolmen
kunnan alue. Me elamme luon-
nosta ja viisaasti rakennetusta
ymparistosta. Resurssiviisau-
desta. Me olemme jo tehneet
paljon. Lisanneet riistaa ja kalaa
lautasille. Kasvattaneet hyvin
ja kierrattaneet ravinteita. Me
emme halua, etta ruokalauta-
sellamme olevat proteuinit ovat
tehneet retken kalanjalastamol-
le Thaimaahan ennen sinne
paatymista. Emme edes ole
varmoja, onko kananmunien
pakko kayda pakkautumassa

Kiertotalouden edistaminen
edellyttaa kuitenkin
kulttuurimuutosta. Tahan
olemme valmiita ja tata
haluamme lahtea edistamaan
ensimmaisten joukossa
Suomessa.

Ruokatuotantormme toimiu
myOs resurssiviisaasti. Energiaa
el mene olkeastaan missaan
hukkaan ja olemme huolehti-
neet hyvin jatevesistamme ja
atka hyvin ravinteiden
kierratyksesta.

Mellla on yhteistyoverkosto .
johon kuuluu lisaksemme
LUKE, Luomuinstituutty,

sa olevaan kalakauppaan paaty-
mista. Me. Koska ymmarramme
koko ketjun kanalasta ruoka-

! lautaselle. Ja haluamme loytaa
uusia, kestavia tapoja.

Miten?
Kokeilemalla reippaasti.
Voisiko sen kuitenkin tehda
toisin? Voisiko koulukeittidssa
tehda ruokaa kesallakin? Voisiko
paikallinen pitopalvelu kayttaa
sita lauantaisin? Meilla on ithan
superluckkaa olevat keititot.
Kuten kaikkialla Suomessa.
Kokeilemalla niiden monia
kayttoja. Kokellemme ja
mallinnamme. Malleja siita,
miten koko logistiikkaketju
toimil ja ruokalautasella on
hyvaa, luonnon mukaista ja
kestavaa.

Eurassa ennen kilometrin paas- e







Resurssiviisas ruokajarjestelma

Me olemme jo aika pitkalla taalla Jarvi-Saimaan alueella.
Luomussa olemme edenneet valtakunnan karkeen. Monet
yritykset ovat mukana ja luomun hyodyt on tunnistettu.
Lahiruuan suhteen olemme tehneet valtavasti ja osaamme
senkin. Meilla on jatkuvasti menossa lahiruuan ja luomun
kehittamista ja tunnemme erinomaisesti omat toimgamme ja
verkostot. Voi sanoa, etta se pohja meilla on kunnossa.
Ruokatuotantomme toimit myos resurssiviisaasti. Energiaa et
mene oikeastaan missaan hukkaan ja olemme huolehtineet
hyvin jatevesistamme ja aika hyvin ravinteiden kierratyksesta.

Julkisissa ruokapalveluissa el kaytannossa havikkia synny
nykyisin lainkaan. Teemme hyvin kasvispainotteisesti. Marjoja
ja vihanneksia. Viljaa. On meilla elaimiakin. Kanoja. Lampaita ja
kyyttéja. Niilla on joku muukin merkitys kuin vain tulla
syodyksi. Ne pitavat huolta kulttuurimaisemistamme, tukevat
matkailua ja niidenkin suhteen haemme kestavaa
ruokajarjestelmaa.

Meilld on omaa tutkimusta ja kehittamista ithan omalla

alueella Juvan tryffelikeskuksessa ja Luomuinstituutissa.
Kehittajan mieli on asettunut julkiseen ruokapalvelutuotan-
toonkin ja yritykset ovat tietenkin hyvin innovatiivisia. Olemme
sita mielta, ettd mellld alueena saattaa olla Suomen
edistyksellisin ruokapalvelujarjestelma. Sen synty on Juvan,
Rantasalmen, Sulkavan ja niiden yhteisen Jarvi-Saimaan
Palveluiden mahdollistamaa.

Nyt haluamme yhdessa enemman. Haluamme mahdollistaa
edistyksellisen ruokajarjestelman syntymisen. Me haluamme
rakentaa kestavan ruokajarjestelman joka mahdollistaa ensiksi
Jarvi-Saimaan alueen, sen jalkeen koko Etela-Savon alueen ja
lopulta kaikkien lahtokohdiltaan vastaavien alueiden
elinvoiman. Me haluamme ruokajarjestelman, jonka vastuun
on ulotuttava paljon nykyista pidemmaille. Se on logistista
vastuuta, alykkaita ratkaisuja pakkaukissa, sovelluksia
tuotannon ja kayttajan kohtaamiseen. Se on vesiemme laajaa
suojelua ja yhteistyota vaikka niiden kanssa, jotka rehua
tekemalla suojelevat [tamerta. Se on innovatiivisia julkisia
hankintoja ja yritystermme litketoiminnan laajentamista. Se on
myos hiiljalanjaljen muodostumisen ymmartamista.

Lopputulos el ole paikallinen. Haluamme tehda kymmenia
erikokoisia kokeilua verkostossa, kopioida, kokeilla uudestaan,
kilhdyttaa, vieda kaytantoon ja luoda sen jarjestelman.
Yhdessa kaikkt. Yli organisaatiorajojen. Eri nakokulmia
yhdistaen. Emme halua tehda suunnitelmaa. Haluamme
vuoden aikana vieda kaytantoon parhaan kokonaisuuden.

malliksi kaikille muillekin. Koska meilla on kaikki se osaaminen,

asenne ja resurssi, joka sithen tarvitaan.
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LUKE

Luonnonvarakeskus (Luke) toimii
hankkeessa asiantuntijana ja tuo
ruokajarjestelma- ja ravinteiden
kierratysosaamisensa hankkeen hyodyksi.
Luke tutkiy, kuinka kestava muutos
ravinnetaloudessa saadaan aikaiseksi
resurssitenokkaasti. Tama tapahtuu
kartoittamalla ravinnevirrat hankkeen
toiminta-alueella. Sen jalkeen kartoitetaan
pullonkaulat ravinnetalouden kestavyyden
parantamiseksi ja tehdaan ehdotukset
toiminnan parantamiseksi niin, etta
saavutettu lisaarvo on mahdollisimman
suurt. Tahan ehdotukseen etsitaan myos jo
toimintojen toteuttajat, jolloin ehdotukseen
kuuluu myos taloudellisen lisaarvon
saavuttaminen. Tallaista toimintaa on
SR a0 ate . KITREL 15
Biojalostamo-hankkeissa.

KUNNAT

Kolme kuntaa ovat syntyneet maatalouden
ja ruokatuotannon ymparille. Resurssseja
on paljon. Kunnat ovat maaseutuvoittoisia
ja elavat ruuantuotannosta seka jalostami-
sesta. Kunnat ovat panostaneet ruuantuo-
tantoon, sen kehittamiseen, jalostamiseen

seka uusien avausten luomiseen.
Kunnilla on ymmarrys, etta tassa on
metdan elinvoimamme ja tama pitaa
sallyttaa. Kuntien roolitus kokonaisuudessa
keskittyy elinvoiman kehittamiseen.
Kunnat tekevat hyvin tivista yhteistyota
myaOs sivistyksen, maaseututoimen,
kansalaisopiston, ja ymparistontoimen
parissa. Erityisesti maaseututoimessa,
kansalaisopistossa seka ymparistotoimessa
on nimetty erikseen ns. isantakunta joka
tuottaa muille kunnille tarvittavat palvelut.

Asukkaiden parhaaksi.

JS-PALVELUT OY

Kolme kuntaa paatti hoitaa tekniset
palvelunsa yhdessa. Nun syntyi
Jarvi-Saimaan Palvelut Oy. Me tuotamme
kuntien puolesta kaikki kuntateknitkan
palvelut. Huolehdimme kinteistoista.
Slivoamme. Laimme ruokaa. Enemman
kuin kukaan muu alueella. Ostamme ja
valmistamme. Olemme jo oppineet pajon.
Tuomme mm. riistaa ruokapoytaan. Me
vain teemme. Parasta ruokaa ihan lahelta.

LUOMUINSTITUUTTI

Luomuinstituutti on Luken ja Helsingin yli-
opiston luomututkija- ja asiantuntijaverkos-
to, jota johdetaan Mikkelista kasin.
Luomututkimuksella on pitkat perinteet
Etela-Savossa ja alueella on toteutettu
lukuisia luomuelintarvikeketjun tutkimus- ja
kehittamishankkeita yhteistyossaruokaket-
jun toimyoiden kanssa. Laaja-alainen luo-
muasiantuntemus ja patkallisen
toimintaympariston tuntemus tukevat
kokellujen suunnittelua. Luomuinstituutin
nettisivut toimivat myos yhtena kanavana
tiedotustyossa onnistuneista kokeiluista,
jotka edistavat luomutuotteiden kayttoa ja
lisaavat ruokajarjestelman kestavyytta




PRO AGRIA

Tuotamme asiantuntyjapalveluja
maatalouden ja maaseudun yritystoimin-
nan kilpatlukyvyn kehittamiseen.
Osaajaverkostormme kattaa koko
ruokaketjun alkutuotannosta ruuan
valmistukseen nin kotona kuin
ammattikeittioissa. Tavoitteenamme on
kannattava etelasavolainen ruoantuotanto
seka maaseudun kestava kehitys ja
k- hyvinvointi. Kokemuksemme ruokaketjun
toimintaymparistosta, toimijoista ja sen
kehittamustarpeista antaa kaytannonlaheista
pohjaa parhaan patkallisen ruokajarjestel-
man toteuttamiselle.

ProAgrialla on pitkaaikaiset asiakassuhteet
alueen lahiruokatuottajiin ja — jalostajiin
mm. juurekset, marjat, avomaan vihannek-

set, liha- ja viljatuotteet. Olemme hankkeen [

kokelluissa rakentamassa ruokaketjua
pellolta poytaan, niin etta:

- elintarviketuotanto pystyy paremmin
vastaamaan asiakastarpeeseen (tuotanto,
maarat, laatu, jalostusaste, jakelutiet,
tuote- ja palvelumuotoilu)

- elintarvikeketju on taloudellisesti ja
& toiminnallisesti kestava. Tehtavamme on
& 1Oytaa oikea tieto yrittajan avuksi ja tukea

tiedon hyddyntamisessa. (kokeiluista
kannattavaksi yritystoiminnaksi, jolla
jatkuvuuden edellytykset)

- ruokaketju on vastuullinen ja
jaljitettava (viljely- ja tuotantotavat,
lapinakyva tuotetieto loppukayttajille,
ruokatarinat)

~ RURALIA

Helsingin yliopiston Ruralia-instituutin
tehtavana on maaseudun kestavan paikal-
liskehityksen ja biotalouden edistaminen
monitieteisen tutkimuksen seka sithen
perustuvan innovaatiotoiminnan ja koulu-
tuksen avulla. Ruralia-instituutti tuo hank-
keeseen asiantuntemusta kokeilujen suun-
nitielerniseen ja totellitannisc Rl = = e
alhepitireista:

- etelasavolaisista elintarvikeketjuista,

- elintarviketeknologiasta,

- resurssiviisaasta maan kasvukunnon pa-
rantamisesta,

- kestavyyden kytkeytymisesta liketoimin-
taan,

- metsien luomusertifioinnista,

- elintarviketuottelden nimisuojauksesta.

XAMK

Kaakkois-Suomen ammattikorkeakoulu
(Xamk)

Kestava hyvinvointi, digitaalinen talous,
logistiikka ja merenkulku seka metsa,
energia ja ymparisto- ovat Xamkin tki-
toiminnan vahvuusalueet. Ruokapalvelujen
toiminnan kehittaminen, lahiruocan ja
jarvikalan kayton lisaaminen ja ravitsemis-
ja elintarvikealan sahkoisen liketoiminnan
kehittaminen ovat kestavan hyvinvoinnin
aslantuntyoiden keskeista osaamista. Xam-
kin Pienyrityskeskuksen vastuulla
kehittamishankkeissa (2015-2016) on ollut
luomuyrittajyyden, luomulitketoiminnan ja
luomuarvoketjujen kehittaminen laatimansa
luomuarvoketjuselvityksen pohjalta. Lisaksi
Plenyrityskeskus on kartoittanut Suomessa
ja muualla Euroopassa kaytossa olevia
luomuarvoketjun toimijoiden valisia
yhteistoimintamalleja ja selvittanyt niiden
soveltuvuutta Etela-Savoon, erityisesti
lahiluomun logistitkan nakokulmasta.
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logistitkka

Havikista
hyodykst

o
Ruokajarjestelman rakentaminen tapahtuu yhdessa hankkeen
hakjjoiden seka muiden toimyoiden kanssa.

Yhteen kietoutuu elinkeinoelama, julkinen sektori ja tutkimus.
Ne sanovat sita innovaatiojarjestelmaksi. Puhuvat triple-helixis-
ta. Mutta niin me tehdaan. Kiedotaan yhteen kolme - ja saadaan
atkaan jotain than uutta. Aldosti kestavaa. Kymmenia kokeiluja.
Mutta olkeasti kayttoonotettavia kaytantoja siita miten
vahvistetaan ruokajarjestelmaa.

Resurssiviisas Jarvi-Saimaa

Maailman edistyksellisin ruokajarjestelma

meilla on. Eika se ole mitenkaan vahan. Saamme aikaan uutta ja
INNnovativista, Miten sen voisi tehda toisin. Miten voimme
yhdessa luoda jotain than uutta. Kestava kiertotalous tarkoittaa
meille sita, etta olemme vastuussa kaikesta siita, mita meista
lahtee. Sen jalanjalki tuotannossa, jalostuksessa, logistiikassa ja
EsillcirEiniEsTnefion e te:

Me tarjoamme parasta.



Kymmenia kokeiluja siten,

Kokeilujen ja

syntyneiden kaytanteiden
pohjalta mallinnukset
palvelumuotoilun keinoin:

Ruuan tuotanto ja kaytto on vastuullista alueella.

?(/a?:vpiukswxen ettd ne tahtaavat kuuden Kiertotaloutta
e “okonaisuuaen Ja luomutuotantoa Ruokaa tuotetaan vastuullisesti ja myés yli
R, (C(cuittamiseen. tukevat oman tarpeen. Vastuu ulottuu
QUEEENL | ERatoten ) - mnovativiset ruokalautaselle asti. Oli se lautanen missa
El® (et Kokeilujen kithdyttamista hankinnat. tahansa (alustava ratkaisu)
projektinallintaan asiantuntija-avulla. Ruokatuotannon
yli organisaatiorajojen. sivuvirtojen
Kokeilujen 2 hyodyntaminen Esimerkiksi villikala puhdistaa veden,
Otetaan kayttoon nakyvaksitekemista ¥ (alustava ratkaisu) tuo tyéts, pienentad havikkia ja voi
NCENCIC\Y e WNER o jakamista - tavoitteena ettd Hiilijalanjalkea paatya alykkain logististen ratkaisuin
kaikille osallistuville ja samaa kokeilua tekevat 3 pienentavat tuoreena pietarilaiseen ruokapdytaan.
kiinnostauneille useammat. alykkaat logistiset
: B ratkaisut (alustava
Valtakunnan tason hyvien Kokeilujen kasvattaminen ratkaisu) Sivuvirrat hyddynnetaan tehokkaas-

kaytantojen
yhteistyoverkoston
kokoaminen.

Jatkuvan arvioinnin

menetelman rakentaminen.

Vaikutukseltaan
merkityksellisimpien
kiertotalouskokeilujen
valinta.

Ruokajarjestelman
ydinprosessien kuvaus.

Alustat ja analyysit

loka-joulukuu 2017

Ravinteiden
kierratys (alustava
ratkaisu suurtalous-

B | cittididen nakokul-
masta)

piloteiksi, arviointi ja
vieminen pysyVviksi
kaytannoiksi.

tl. Ravinteet kierratetaan alykkaasti.
(alustava ratkaisu)
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Kapasiteetti kaytetaan
maksimaalisesti (alustava ratkaisu
suurtalouskeittididen
nakokulmasta).

Syntyneiden kaytantojen
parvidlyttaminen (swarm
inteligence) - kansainvalisen
tason asiantuntijaverkostossa.

Villin ruuan metsien
ja vesien arvostus
m (alustava ratkaisu)

Tuotantojarjestelmien
kayttoasteen nosto ja
g Uusiokaytto (Ohjatun

muutosjohtamisen
malli, alustava ratkaisu)

Mallinnukset
syys-lokakuu 2018

Jatkuva vuorovaikutus
muiden kokeilijoiden
(mm- Ahvenanmaa) kanssa.

Havikki on olematonta.

Ruokajarjestelmaksi

marras-joulukuu 2018



Haluamme kokeilla. Voisiko sen kuitenkin tehda toisin? Voisiko koulukeittiossa tehda ruokaa kesallakin?
Voisiko paikallinen pitopalvelu kayttaa sita lauantaisin? Meilla on ihan superluokkaa olevat keittiot.
Kokeilemalla voisiko proteiinia tuottaa toisin. Hyodyntamalla riistaa ja villia kalaa? Miten voisimme hyodyntaa
lukuisia tyhjia tuotantolaitoksia. Kokeillemmme ja mallinnamme. Malleja siita, miten koko logistitkkaketju toimii ja
ruokalautasella on hyvaa, luonnon mukaista ja kestavaa.

Hankkeen tavoitteena on mahdollistaa Jarvi-Saimaan alueelle parhaimman ruokajarjestelman syntyminen.
Nakokulmat tulevat olemaan koko ketjun resurssiviisaudessa. Tama nakokulma pitaa sisallaan myos kestavan ja
taloudellisen seka Jarvi-Saimaan alueeseen (seka koko Etela-Savoon) soveltuvan ruokajarjestelman.
Ruokajarjestelmassa el katsota aluetta vain kokoon kapertyneena erillisena saarekkeena, vaan huomioidaan koko
valtakunnan alueen vaikutukset ja mahdollisuudet. Vientia unohtamatta.

Tavoitteisiin paastaan yhteistyokumppaneiden (LUKE, Luomuinstittuutti, Helsingin Yliopisto Ruralia instituutti, XAMK
Kaakkois-Suomen Ammattikorkeakoulu, Pro Agria). YhteityOkumppanit vastaavat alkuvaiheessa ruuan
kiertotalouden asiantuntijatyosta ja ovat hankkeen myohemmissa vaiheissa mukana oman asiantuntemuksensa
osalta.
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Edella mainitut kuusi kokonaisuutta saadaan toteutettua kokeilujen kautta. Hankkeessa tehdaan halukkaiden
tuottajien, jalostajien jne. kanssa muutamia kokeiluja. Kokeilut voivat olla erikokoisia, kunhan ne edistavat
ruokajarjestelman kasaamista. Kokeilut valitaan siten, etta ne kohdistuvat suoraan edella mainittuthin kuuteen
kokonaisuuteen. Talloin kokeiluna voi olla esim. Luomuruoka suurtalouskeittioihin, voidaanko resptikalla vaikuttaa
alueellisen ruuan hyodyntamiseen suurtalouskeittioissa, kalan ja luonnonmarjojen hyodyntaminen jne.

Kokeilut pyritdan kohdentamaan niille osa-aluellle jolla lisdarvon saaminen on suurinta. Tata kautta pyritaan
hakemaan suoraan aluetalouteen pysyvia ja vahvistavia vaikutuksia.

Kokeiluja pyritaan tekemaan useammalla kierroksella jotta jokaisesta kuudesta kokonaisuudesta saadaan
kaytannossa toimiva paletti. Kokeiluja kithdytetaan asiantuntijoiden avulla, koketluista kasvaa pilotteja ja ne on
mahdollista viela toimintamallien kautta pysyvaksi toiminnaksi. Kokeiluista laaditaan arvioinnit jotta vaikuttavuutta
pystytéadn seuraamaan. Syntyneita kaytantoja parvialytetaan (swarm inteligence) kansainvalisen tason
asiantuntijaverkostossa.

Mukana on koko ajan ehdottomasti jatkuva vuorovaikutus muiden kokeiljoiden (mm. Ahvenanmaa) kanssa.





